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八戸サバ缶バー　津軽海峡の塩

株式会社山神
漁師のほたてフライ
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青森魚類株式会社 
鮮魚ボックス

うま蒸しベビー L 

株式会社味の加久の屋
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

青森魚類株式会社

50人従 業 員 数

若井　由治　( わかい よしはる )

青森県は、魚介類の消費量日本一です。弊社は、ライフ
スタイルの多様化と日々変化する消費者ニーズに対応で
きるよう、広い視野と専門知識、新しい発想を柔軟に取
り入れております。皆さまの食卓に、安全で安心できる
水産品を供給し、豊かな食生活を送っていただけるよう
努めております。

http://www.aogyorui .co.jp

030-0185 青森県青森市卸町 1 番 1 号

林　翔平　(はやし　しょうへい )

017-728-1234

s-hayashi@aogyorui .co.jp

017-728-1282

9,022 百万円

輸出実績は次のとおり。各国の規制対応を実施している。
香港、台湾、シンガポール、中国、タイ、米国

78 79
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アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

従 業 員 数

株式会社味の加久の屋

18 億円

野田一夫

当社は水産加工会社として、全国有数の水産都市八戸にて 1981 年
に創業致しました。代表商品に、うにとあわびのお吸い物「元祖い
ちご煮」がございます。また高級寿司店で永年ご愛顧いただくずわ
いがに、八戸名産のイカ・サバや青森県むつ湾のホタテを使用した
商品が人気です。原料から製品の完成まで「味」と「品質」にこだ
わった商品づくりに取り組んでおります。

62 名（内 社員 17 名）

http://www.shinyapple.co.jp/

031-0822 八戸市白銀町字三島下 92

039-1114 青森県八戸市北白山台２丁目４番２８号

0178-34-2444

細菌検査 ( 一般生菌、大腸菌群、大腸菌、黄色ブドウ球菌、サルモネラ菌、セレウス菌）
官能検査、保存試験

大日本水産会認定　HACCP 基準の管理
異物検査、ウェイトﾁｪｯｶｰ焼き器品温、凍結後品温、金検、X 線検査

専門知識向上のためのセミナーや講習会に積極的に参加。
定期的な健康診断や検便検査（１回 / 月）を実施、入室前健康チェック、手指細菌検査
機械、設備の定期的なメンテナンスや、機械メーカーのサポートを依頼している。
安心カメラ、施錠管理、セコム、防虫防鼠管理 ( 外部業者 )

製品回収マニュアル、緊急時対応マニュアル ( 停電、災害時 )、PL 保険

0178-33-0395

→ → → →→

→→ → → →→

→

→

→→ → → →→

原貝受入 洗　浄 ボイル 脱　貝 冷　却

うろ取り 洗　浄 X 線検知機 塩分調整 計量、袋詰め

金属探知機 真空包装 アルコール
ブライン凍結 箱詰め 出　荷

ボイル うろ取り 包装

0178-34-2224

アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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従 業 員 数

株式会社　オフィス弁慶

令和元年度　836 百万円 87 名

葛西万博

http://www.benkeimaru-suisan.com

031-0841 青森県八戸市鮫町日出町 10-2

松橋 office@benkei-h.com

0178-51-8611 0178-51-8612

温度記録、SSOP 管理、CCP 管理

当社は、青森県八戸市に所在、全国世界に八戸の海の幸を鮮度を保った
ままお届けすることをモットーに水産品・水産加工品を製造・販売して
おります。加工場も漁港・八戸魚市場に隣接の立地条件のため、水揚げ
してそのまま当施設へ運びすぐに凍結・加工されます。敷地に選別工場
・急速凍結庫・営業冷凍倉庫、そして自社水産加工場と充実した設備を
完備。商品もチェーン店様・加工企業様向けの大口発注だけではなく、
個人店舗様向けに少量・少数からも販売しております。

031-0841 青森県八戸市鮫町日出町 5-1

＜しめ銀さば製造工程＞

原料受入→解凍→原料処理→洗浄→骨抜き→塩水漬込→調味液漬込→液切り→皮むき→成形→真空包装→

→金属探知→Ｘ線検査→凍結→梱包→冷凍保管

加工場内　１次加工室 加工場サニタリールーム X 線検査・金属探知機

一般生菌、大腸菌群、大腸菌 Ecoli、黄色ブドウ球菌、リステリア

SSOP 管理（従業員の健康管理、定期検便検査）

SSOP 管理（衛生日報記録）、機器等保守点検実施

横澤 0178-51-8611

検査室での製品・使用水の自主検査、仕入商品の MSDS/SDS/ 商品規格書の入手、PL 保険加入



展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）
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展示会・商談会シート（輸出版）
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展示会・商談会シート（輸出版）
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従 業 員 数

株式会社しじみちゃん本舗

5人 (2021 年 6月時点 )

専務取締役　相馬秀詩

しじみ産地問屋である福島商店の販売会社。青森県産大和しじみを
中心に、全国の魚貝の仕入れから加工までを自社で一貫して行って
いるので、安心安全な商品を提供可能です。レトルト設備も所有し
ているのでお客様のご要望に沿った商品案内（OEM 受託）も可能
です。関連会社のホクユーフーズでは、リンゴなど青森県産素材を
使った様々な加工食品も展開しております。

https://www.shij imi.co.jp/en/

030-0131 青森市問屋町一丁目 2-13

030-0131 株式会社福島商店　青森市問屋町一丁目 2-13

山本 雄希 y-yamamoto@shijimi.co.jp

017-728-4438 017-728-4439

委託加工先の GMP 認定工場において、法規制・製品標準書に準じた製造を委託しております。
納品時には試験成績書確認の上、弊社にて受入しております。

委託加工先の GMP 認定工場に一任しております。

委託加工先の GMP 認定工場に一任しております。

品質管理　白川 017-728-4438

PL 保険加入（2 億円）

303百万円 (2020 年度 )

当商品は青森県産大和しじみを水のみで煮出し、その白濁した煮汁のみを乾燥粉末化した 100% ピュアなしじみエキス
です。しじみの身と貝殻を一切使用していない事から、要肝機能注意者が控えるべき「鉄分」はほぼ含まれず、バランス
の良いアミノ酸がギュっと凝縮されていますので、日常の健康管理においてどなたでも安心してお召し上がり頂けます。

【製造工程】

原貝・水⇒混合⇒沸騰⇒エキス抽出⇒ろ過（75μm フィルタ）⇒濃縮⇒乾燥⇒粉砕⇒ふるい分け（35mesh 通過）⇒検品

⇒袋詰⇒出荷⇒委託加工（カプセル充填）

沸騰・エキス抽出 ろ過 ふるい分け

微生物試験（一般生菌数、大腸菌群）、官能検査、物性試験（平均重量等）

委託加工先の GMP 認定工場において、法規制・製品標準書に準じた製造を委託しております。

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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委託加工先の GMP 認定工場において、法規制・製品標準書に準じた製造を委託しております。
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従 業 員 数

成邦商事株式会社

2,562 百万円 120 名 (2021 年 6 月 15 日現在 )

代表取締役　笹原　真

青森県陸奥湾産の新鮮なほたてを USHACCP・
EUHACCP 認定工場で美味しく、衛生的に加工して
お届けいたします。
また、ほたて専門工場のためアレルギーの心配もあ
りません。

030-0112 青森県青森市八ツ役字芦谷 268-1

030-0112 青森県青森市八ツ役字芦谷 268-1

笹原　祐史 info@seihoshoji.co.jp

017-739-4832 017-739-5859

『安全・安心でおいしい』製品づくり
トンネルフリーザーで急速冷凍し旨味を閉じ込めています。
USA・EU-HACCP 認定工場（厚生労働省）での徹底した衛生管理。
最新のデュアル X 線異物検出装置で貝殻等の異物を厳重にチェック。

一般生菌数、大腸菌群、黄色ブドウ球菌、サルモネラ、腸炎ビブリオ

HACCP による管理

HACCP による管理

品質管理部 017-739-4832

PL 保険加入あり、緊急連絡網あり

なし

常に鮮度の良い原料を受入加工しています。 凍結工程：急速冷凍し、帆立の旨みを逃がしません Ｘ線異物検出装置：異物混入を防止除去

HACCP による管理
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

従 業 員 数

武輪水産株式会社

2020 年 8 月決算 :2,601 百万円 163 名 (2020 年 7 月 )

武輪 俊彦

http://www.takewa.co.jp

031-0841 青森県八戸市鮫町下手代森 32-1

031-0841
031-0822

第 2 工場 : 青森県八戸市鮫町山四郎蒔目 17-187
第 3 工場 : 青森県八戸市白銀町昭和町 1

坂本 直樹 nsakamoto@takewa.co.jp

0178-33-0123 0178-33-8561

[ しめさば製造工程 ]

原料解凍 → 三枚卸 → 塩水漬 (1 晩 ) → 調味酢漬 (1 晩 ) → 整形・選別 → 真空包装 → 

→金属探知機 (Fe:2.0φ、Sus:3.0φ) → 箱詰 → 凍結

商品によって異なります。

HACCP システムに基づき、危害分析を行い、原料段階から出荷に至るまでの
各工程において管理項目を設定し，温度管理などにより徹底した衛生管理を行っています。

健康診断・腸内細菌検査による健康管理や手洗い・粘着ローラー掛け・入退出手順などの
身だしなみ管理を確実に行い、また，定期的な衛生教育にも努めています。

一般衛生管理プログラムに則った製造設備・給水設備・冷蔵施設などの衛生・保守管理、
防虫防鼠管理を行っています。

品質管理室 / 濱谷祐司 0178-33-0121

衛生管理記録、製造管理記録、製品試験結果等の各種記録表。原料～製品～出荷までの
トレーサビリティ。製品回収・事故対応マニュアル整備。PL 保険加入。

当社は、「品質方針」といたしまして次の 3 つを掲げております。
1. 食品メーカーとして、お客様の健康をお支えしているという誇
    りと自覚を持ち、製品の品質向上とと信頼を高めることに努め
    ます。
2.JAS 法、食品衛生法など、製品及びその生産に係る法律を遵守
    します。
3. 常に製品の安全と安心を最優先に取り組みます。

鮮鯖選別 しめさば包装 サバフィレ梱包
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従 業 員 数

有限会社田向商店

12 名

田向 常城

1929 年創業。青森近海水産物卸業、近海水産物加工業。持続的水
産資源の総合利用を実施。MARIN　ECO　RABEL　JAPAN　取得。
サメ肉フィレ、サメ肉加工品、サメ軟骨由来プロテオグリカン、
フカヒレレトルト、肝油ほか製造販売。

http://www.tamukaisyoten.com

030-0901 青森県青森市港町 2-23-14

030-0901 青森県青森市港町 2-23-14

田向 常城 info@tamukaisyoten.com

017-741-0936 017-741-2586

大日本水産会ＨＡＣＣＰによる製造工程管理

大日本水産会による従業員の衛生教育と衛生マニュアル

青葉化成による衛生指導、外部業者による昆虫ネズミ等の駆除記録

田向常城 090-8926-0209

仲卸組合によるＰＬ保険（２億円）、ＨＡＣＣＰ管理体制
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従 業 員 数

中水 青森中央水産株式会社

155億円 55 名

塩谷　康之助

日本海・太平洋・津軽海峡・陸奥湾という漁場には、さまざまな
種類の魚介類が生息し、四季を通じて旬の美味しさを提供してく
れます。また、国内のみならず海外からも取り寄せ、安心・安全
に提供いたします。私たちは「顧客第一主義」を揚げ、コンプラ
イアンスを徹底してまいります。さらにプロスタッフによる厳し
い品質・衛生管理のもと、時代のニーズをとらえた商品提案を行
っております。

https://www.aochuu.co.jp

030-0183 青森県青森市卸町 1 番 1 号

営業企画室　白取 進 susumu_shiratori@aochuu.co.jp

017-738-1281 017-738-5495

製品毎に異なる。

微生物検査 一般生菌数 10,000/g 以下、大腸菌群 陰性、大腸菌 陰性、腸炎ビブリオ
 陰性、黄色ブドウ球菌 陰性

HACCP の考え方を取り入れた管理・記録

HACCP の考え方を取り入れた管理・記録

HACCP の考え方を取り入れた管理・記録
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従 業 員 数

TSK トレーディング株式会社

3 名

葛西 広美

大手水産会社、商社を始めとして多くの競合者が存在する中、

小回りが効いてACTIONが早い。前職時代含め20年以上の

ホタテ商売の経験があり、売り、買い両面での人的関係が構

築されている。

030-0113 青森県青森市第二問屋町４丁目 6-24

葛西 広美 tsk-kasai@trade.gmobb.jp

017-763-0644 017-763-0649

アレルギー表示（特定原材料）
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従 業 員 数

株式会社ディメール

11 億円

木村 興

にんにくの専門会社として、にんにくに関する多種多様な
情報に関心を持ち、その収集と発信を通じて社員、地域、
取引会社、生産者、消費者の健康、繁栄に寄与することを
第一に考えます。生産、加工、販売に取り組み、「安心安
全」「おいしい」をキーワードに、皆様の要望に答えてい
けるよう進んでまいります。

http://www.de-mer.com

031-0071

031-0831

本社（加工場） 青森県八戸市沼館一丁目１０番４６号

築港街工場 青森県八戸市築港街二丁目８番地１

岩泉　哲治 tetsuji . iwaizumi@de-mer.com

0178-71-2288 0178-45-4902

原料解凍→ヘッドカット→三枚卸し→整形・検品→流水洗浄→重量選別 →塩水漬け→調味液漬け 
→整形・皮むき →スライス→包装 →重量選別→ 金属探知（ Fe1.5 Sus2.5 ）→箱詰め→凍結→冷凍保管
→出荷

自社微生物検査 : 一般生菌数、大腸菌群、黄色ブドウ球菌
サルモネラ官能検査 : 味、臭い、外観

ＨＡＣＣＰに準ずる管理

ＨＡＣＣＰに準ずる管理

ＨＡＣＣＰに準ずる管理

120 名

中野　裕子 0178-71-2288

緊急時は、クレーム対応マニュアルにて対応。品質検査記録等有り。
国内、海外ＰＬ保険加入済



展示会・商談会シート（輸出版）
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アレルギー表示（特定原材料）

従 業 員 数

株式会社ディメール

11 億円

木村 興

にんにくの専門会社として、にんにくに関する多種多様な
情報に関心を持ち、その収集と発信を通じて社員、地域、
取引会社、生産者、消費者の健康、繁栄に寄与することを
第一に考えます。生産、加工、販売に取り組み、「安心安
全」「おいしい」をキーワードに、皆様の要望に答えてい
けるよう進んでまいります。

http://www.de-mer.com

031-0071

031-0831

本社（加工場） 青森県八戸市沼館一丁目１０番４６号

築港街工場 青森県八戸市築港街二丁目８番地１

岩泉　哲治 tetsuji . iwaizumi@de-mer.com

0178-71-2288 0178-45-4902

原料解凍→ヘッドカット→三枚卸し→整形・検品→流水洗浄→重量選別 →塩水漬け→調味液漬け 
→整形・皮むき →スライス→包装 →重量選別→ 金属探知（ Fe1.5 Sus2.5 ）→箱詰め→凍結→冷凍保管
→出荷

自社微生物検査 : 一般生菌数、大腸菌群、黄色ブドウ球菌
サルモネラ官能検査 : 味、臭い、外観

ＨＡＣＣＰに準ずる管理

ＨＡＣＣＰに準ずる管理

ＨＡＣＣＰに準ずる管理

120 名

中野　裕子 0178-71-2288

緊急時は、クレーム対応マニュアルにて対応。品質検査記録等有り。
国内、海外ＰＬ保険加入済
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展示会・商談会シート（輸出版）
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アレルギー表示（特定原材料）

従 業 員 数

株式会社ハケタ水産

八桁　由悦

青森県陸奥湾の栄養豊富な海で生育されたホタテを、ご家庭で安心

して召し上がって頂けるように、弊社では世界的な衛生基準である

HACCPを取得いたしました。

http://www.haketa-suisan.co.jp/company/

039-3332 青森県東津軽郡平内町清水川字和山 52-8

三浦　崇 miura@haketa-suisan.co.jp

0177-56-2100 0177-55-2392
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アレルギー表示（特定原材料）

従 業 員 数

株式会社ハケタ水産

八桁　由悦

青森県陸奥湾の栄養豊富な海で生育されたホタテを、ご家庭で安心

して召し上がって頂けるように、弊社では世界的な衛生基準である

HACCPを取得いたしました。

http://www.haketa-suisan.co.jp/company/

039-3332 青森県東津軽郡平内町清水川字和山 52-8

三浦　崇 miura@haketa-suisan.co.jp

0177-56-2100 0177-55-2392
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

従 業 員 数

有限会社八戸十全物産

令和 2 年度　34100 万円 30 人

代表取締役　渡辺　忠義

当社は昭和63年の創業以来、乾燥珍味でお客様のご指示を頂

いております。食の安全・安心を全うすることはもちろん、

主に国産原料にこだわり、原料の持つ特性を活かした商品作り

を追及しています。

https://www.youtube.com/watch?v=wvy99rRPkjw

031-0822 青森県八戸市白銀町字昭和町 12-5

渡辺 hachinohe-jyuzen@utopia.ocn.ne.jp

0178-34-1211 0178-34-1430

原料解凍⇒原料洗浄⇒調味⇒並列⇒乾燥⇒あんじょう⇒焙焼⇒冷却⇒個包装⇒金属検査⇒
選別⇒計量⇒包装⇒梱包⇒出荷

大型、贈答用りんご 千雪ジュース あじわいりんご（品種別）ジュース

製造記録表、調味計量記録表での管理

健康診断、検便、日々は入室チェック表にて手洗い、毛髪の管理

利用する機器類の洗浄と塩素殺菌の衛生管理を行う。

西谷　匡生 0178-34-1211

商品製造工程における記録付、PL 保険加入

一般性菌、大腸菌群、水分活性の測定

展示会・商談会シート（輸出版）

120 121
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

従 業 員 数

有限会社八戸十全物産

令和 2 年度　34100 万円 30 人

代表取締役　渡辺　忠義

当社は昭和63年の創業以来、乾燥珍味でお客様のご指示を頂

いております。食の安全・安心を全うすることはもちろん、
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選別⇒計量⇒包装⇒梱包⇒出荷

大型、贈答用りんご 千雪ジュース あじわいりんご（品種別）ジュース

製造記録表、調味計量記録表での管理

健康診断、検便、日々は入室チェック表にて手洗い、毛髪の管理

利用する機器類の洗浄と塩素殺菌の衛生管理を行う。

西谷　匡生 0178-34-1211

商品製造工程における記録付、PL 保険加入

一般性菌、大腸菌群、水分活性の測定
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アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）
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従 業 員 数

フードアドバンス株式会社

2019 年度　40百万円 2021 年 5 月時点　6 名

代表取締役　田中　大輔

青森県八戸市で「生よりもおいしく、やさしい冷凍品を世界へ」を

企業理念として、水産物を中心に冷凍・冷蔵品、加工品の企画、製

造、販売をしています。青森県を中心として、国内で水揚げされた

新鮮な魚介類を短時間で冷凍する技術により、鮮度を保ったまま寄

生虫の危険のない安全な状態で皆様にお届けしています。

031-0831 青森県八戸市築港街 1-3-18

https://foodadvance.jp   https://shop.foodadvance.jp

菊池 紗江 adokikuchi0312@gmail.com

金属検出器（Fe：1.5ｍｍ、Ｓｕｓ：2.5ｍｍ）

JFS-B の規格に基づき、製造工程管理を実施している。

工場入出記録表を管理し、服装・体調などの確認を実施している。

定期的に点検を実施している。

菊池 0178-32-6351

PL 保険加入済み

031-0831 青森県八戸市築港街 1-3-18

0178-32-6351 0178-32-3136

イワシ IQF：水揚げ→急速冷凍→梱包、箱詰め
※急速冷凍はトンネルフリーザーを使用し、-40℃で一気に冷凍します。短時間で芯まで冷凍になるので、
高い品質を維持することが可能です。

うにブランチング：水揚げ→殻むき→ブランチング→冷凍→盛り付け・梱包
※ブランチングによって表面だけさっと加熱することにより、型崩れしにくく生では冷凍が難しいうにを
冷凍処理することが可能です。

いかソーメン：水揚げ→急速冷凍→解凍→皮むき→カット→盛り付け・梱包
※最初に急速冷凍しているのがポイントで、この段階で寄生虫などを死滅させることができます



展示会・商談会シート（輸出版）
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従 業 員 数

フードアドバンス株式会社

2019 年度　40百万円 2021 年 5 月時点　6 名

代表取締役　田中　大輔

青森県八戸市で「生よりもおいしく、やさしい冷凍品を世界へ」を

企業理念として、水産物を中心に冷凍・冷蔵品、加工品の企画、製

造、販売をしています。青森県を中心として、国内で水揚げされた

新鮮な魚介類を短時間で冷凍する技術により、鮮度を保ったまま寄

生虫の危険のない安全な状態で皆様にお届けしています。

031-0831 青森県八戸市築港街 1-3-18

https://foodadvance.jp   https://shop.foodadvance.jp

菊池 紗江 adokikuchi0312@gmail.com

金属検出器（Fe：1.5ｍｍ、Ｓｕｓ：2.5ｍｍ）

JFS-B の規格に基づき、製造工程管理を実施している。

工場入出記録表を管理し、服装・体調などの確認を実施している。

定期的に点検を実施している。

菊池 0178-32-6351

PL 保険加入済み

031-0831 青森県八戸市築港街 1-3-18

0178-32-6351 0178-32-3136

イワシ IQF：水揚げ→急速冷凍→梱包、箱詰め
※急速冷凍はトンネルフリーザーを使用し、-40℃で一気に冷凍します。短時間で芯まで冷凍になるので、
高い品質を維持することが可能です。

うにブランチング：水揚げ→殻むき→ブランチング→冷凍→盛り付け・梱包
※ブランチングによって表面だけさっと加熱することにより、型崩れしにくく生では冷凍が難しいうにを
冷凍処理することが可能です。

いかソーメン：水揚げ→急速冷凍→解凍→皮むき→カット→盛り付け・梱包
※最初に急速冷凍しているのがポイントで、この段階で寄生虫などを死滅させることができます
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従 業 員 数

株式会社丸石沼田商店

令和 3年度　2 億 3千万円

代表取締役社長　沼田祐寛

19名

http://www.m-numata.jp

1918 年に創業し、100年以上にわたり焼ちくわを主力に、
魚肉練り製品を製造・販売しています。昔とほぼ同じ製法
で作り上げているため、魚肉の弾力を活かした商品になっ
ています。急速凍結庫を完備していますので、冷凍対応の
出荷も可能です。

030-0811 青森県青森市青柳 2丁目 12番 10 号

030-0811 青森県青森市青柳 2丁目 12番 10 号

沼田 祐寛 sanjirushi@m-numata.jp

050-3785-3945 017-775-2656

外部検査（一般細菌数、大腸菌群、大腸菌、黄色ブドウ球菌の定性）

・水産食品加工施設ＨＡＣＣＰに基づく管理を実施。（一般財団法人日本食品認定機構の認定）

・水産食品加工施設ＨＡＣＣＰに基づく管理を実施。（一般財団法人日本食品認定機構の認定）

・水産食品加工施設ＨＡＣＣＰに基づく管理を実施。定期的なオーバーホール実施。

安田 幸司 050-3785-3945

PL 保険加入。製品回収時のマニュアル完備

【焼ちくわの製造工程】
・石臼仕上げでもっちりと弾力のある食感に仕上がります。
・22 メートル焼き炉で、約 5 分間じっくり焼き上げることによって、きれいな焼き目が付きます。

【さつまあげの製造工程】

→
1.サイレントカ
　ッターですり
　身をすりあげ

2.石臼で更に
　すり身を
　すりあげ

3.焼炉で竹輪の
　焼き上げ→

4.竹輪の包装
→

5.急速凍結し
　保管→

6.出荷（冷凍
　又はチルド）→

→ → → →
1.サイレントカ
　ッターですり
　身をすりあげ

2. フライヤー
　で油調

3.さつまあげの
　包装

4.急速凍結し
　保管

5.出荷
（冷凍又は
　　　チルド）

展示会・商談会シート（輸出版）展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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従 業 員 数

株式会社丸石沼田商店

令和 3年度　2 億 3千万円

代表取締役社長　沼田祐寛

19名

http://www.m-numata.jp

1918 年に創業し、100年以上にわたり焼ちくわを主力に、
魚肉練り製品を製造・販売しています。昔とほぼ同じ製法
で作り上げているため、魚肉の弾力を活かした商品になっ
ています。急速凍結庫を完備していますので、冷凍対応の
出荷も可能です。

030-0811 青森県青森市青柳 2丁目 12番 10 号

030-0811 青森県青森市青柳 2丁目 12番 10 号

沼田 祐寛 sanjirushi@m-numata.jp

050-3785-3945 017-775-2656

外部検査（一般細菌数、大腸菌群、大腸菌、黄色ブドウ球菌の定性）

・水産食品加工施設ＨＡＣＣＰに基づく管理を実施。（一般財団法人日本食品認定機構の認定）

・水産食品加工施設ＨＡＣＣＰに基づく管理を実施。（一般財団法人日本食品認定機構の認定）

・水産食品加工施設ＨＡＣＣＰに基づく管理を実施。定期的なオーバーホール実施。

安田 幸司 050-3785-3945

PL 保険加入。製品回収時のマニュアル完備

【焼ちくわの製造工程】
・石臼仕上げでもっちりと弾力のある食感に仕上がります。
・22 メートル焼き炉で、約 5 分間じっくり焼き上げることによって、きれいな焼き目が付きます。

【さつまあげの製造工程】

→
1.サイレントカ
　ッターですり
　身をすりあげ

2.石臼で更に
　すり身を
　すりあげ

3.焼炉で竹輪の
　焼き上げ→

4.竹輪の包装
→

5.急速凍結し
　保管→

6.出荷（冷凍
　又はチルド）→

→ → → →
1.サイレントカ
　ッターですり
　身をすりあげ

2. フライヤー
　で油調

3.さつまあげの
　包装

4.急速凍結し
　保管

5.出荷
（冷凍又は
　　　チルド）

展示会・商談会シート（輸出版）展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）



130 131

水
産
物

水
産
物

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料） アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）
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展示会・商談会シート（輸出版）



従 業 員 数

株式会社マルヌシ

R1 年度　5000 百万円 93名

地主 裕太

当社は、昭和27年創業以来「水産の街」「イカの街」八戸を拠点と

して活動してまいりました。暮らしの食文化を担うべく、「食の安全

・安心」はもとより「より新鮮に、より美味しく」をテーマに、幅

広く皆様のニーズにお応えし、ご満足いただけますよう全社を挙げ

て努力を続けてまいります。

https://www.marunushi.co.jp/

031-0821 青森県八戸市白銀２丁目５－１

坂本和広 sakamoto@marunushi.co,jp

0178-33-1571 0178-34-6305

毎ロット一般生菌数検査、製造工程中抜き打ち検査

HACCP 管理に基づく

HACCP 管理に基づく

HACCP 管理に基づく

地主裕太 0178-33-1571

記録の管理・保管、PL 保険の加入

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）
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031-0821 青森県八戸市白銀２丁目５－１

坂本和広 sakamoto@marunushi.co,jp

0178-33-1571 0178-34-6305

毎ロット一般生菌数検査、製造工程中抜き打ち検査

HACCP 管理に基づく

HACCP 管理に基づく

HACCP 管理に基づく

地主裕太 0178-33-1571

記録の管理・保管、PL 保険の加入

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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アレルギー表示（特定原材料）
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従 業 員 数

株式会社山神

42 億円（令和 3年 3月度） 102名

画像をご覧になってもお分かりいただけると思いますが、山神の
社長は陸奥湾の現役ほたて漁師で、自ら毎朝漁船を操っています。
漁港からトラックで5分の所に加工場を建設して新鮮なうちに加
工開始します。養殖・水揚げ～製造・出荷までの一貫生産を確立
し、鮮度にこだわっております。

神　武徳

038-0059 青森市油川岡田 262-5

松本 武徳

017-763-3380

t-matsumoto@ymjin.co.jp

原料（本社工場製造　ボイルほたて）搬入→冷凍保管→検品→打粉付け→バッター液付け→

パン粉付け→　　トレー詰め→計量→凍結→包装・ラベルチェック→金属探知機→梱包→

冷凍保管→出荷

食品安全マニュアル・食中毒マニュアル整備・PL保険（海外PL 含む）加入済

工藤 貴史 017-763-3380

http://www.yamajin.aomori.jp

038-0059 青森市油川岡田262-10　

017-788-4481

自社漁船　恵漁丸水揚げ風景 工場機械使用水は、全て陸奥湾の滅菌海水 独自の養殖方法で育てた半成貝　ボイルほたて

全工程の菌検査・ほたてスチーム時芯温検査・専門担当による大腸菌等検査など

全工程清掃後のふき取り検査実施・滅菌海水水質調査・製造工程表の点検

手洗い検査・HACCP基本知識講習・衛生講習会・異物混入講習会

施設管理専門担当者あり・始業前設備点検の徹底

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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従 業 員 数
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42 億円（令和 3年 3月度） 102名

画像をご覧になってもお分かりいただけると思いますが、山神の
社長は陸奥湾の現役ほたて漁師で、自ら毎朝漁船を操っています。
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工開始します。養殖・水揚げ～製造・出荷までの一貫生産を確立
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松本 武徳

017-763-3380
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工藤 貴史 017-763-3380

http://www.yamajin.aomori.jp

038-0059 青森市油川岡田262-10　

017-788-4481

自社漁船　恵漁丸水揚げ風景 工場機械使用水は、全て陸奥湾の滅菌海水 独自の養殖方法で育てた半成貝　ボイルほたて

全工程の菌検査・ほたてスチーム時芯温検査・専門担当による大腸菌等検査など

全工程清掃後のふき取り検査実施・滅菌海水水質調査・製造工程表の点検

手洗い検査・HACCP基本知識講習・衛生講習会・異物混入講習会

施設管理専門担当者あり・始業前設備点検の徹底

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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従 業 員 数

ヤマモト食品株式会社

7.5 億円

山本 浩平

美味しい「あおもりの味」を皆様のもとへ届けたい　その願いを
込めて厳選された数の子と新鮮な各種原料を当社独自の製法によ
り各種製品を作り上げてまいりました。どんな時代でも、本物の
味と品質を守り、これからも直接お客様の声に耳を傾け、皆様か
ら信頼される製品作りをしていきたいと思っております。

60名

http://www.okashinomiyakin.com

039-3503 青森県青森市大字野内字浦島 56-1

030-0901 青森県青森市港町 3 丁目 1-21

017-726-5581

製品、仕掛品、原料の温度管理の徹底、金属探知機、X 線異物検査装置

手洗いの順守、着衣などの適切な着用

原産地証明有、菌検査有（公的機関、自主検査）、PL 保険加入

017-726-5575

080-1669-8868

鷲尾 俊樹 info＠yamamoto-foods.co.jp

鷲尾 俊樹

原料：選別・異物除去→調味→熟成（5℃以下）→計量・充填→重量チェック→金属検出機→

X 線異物検査装置→冷凍保管（-18℃）

官能検査、理化学検査（NaCl、pH、Brix）、微生物検査（一般生菌数、大腸菌群数、カビ・酵母）

機械・用具類の洗浄、殺菌の徹底



展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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従 業 員 数

ヤマモト食品株式会社

7.5 億円

山本 浩平

美味しい「あおもりの味」を皆様のもとへ届けたい　その願いを
込めて厳選された数の子と新鮮な各種原料を当社独自の製法によ
り各種製品を作り上げてまいりました。どんな時代でも、本物の
味と品質を守り、これからも直接お客様の声に耳を傾け、皆様か
ら信頼される製品作りをしていきたいと思っております。

60名

http://www.okashinomiyakin.com

039-3503 青森県青森市大字野内字浦島 56-1

030-0901 青森県青森市港町 3 丁目 1-21

017-726-5581

製品、仕掛品、原料の温度管理の徹底、金属探知機、X 線異物検査装置

手洗いの順守、着衣などの適切な着用

原産地証明有、菌検査有（公的機関、自主検査）、PL 保険加入

017-726-5575

080-1669-8868

鷲尾 俊樹 info＠yamamoto-foods.co.jp

鷲尾 俊樹

原料：選別・異物除去→調味→熟成（5℃以下）→計量・充填→重量チェック→金属検出機→

X 線異物検査装置→冷凍保管（-18℃）

官能検査、理化学検査（NaCl、pH、Brix）、微生物検査（一般生菌数、大腸菌群数、カビ・酵母）

機械・用具類の洗浄、殺菌の徹底



展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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アレルギー表示（特定原材料） アレルギー表示（特定原材料）

140 141

水
産
物

水
産
物



展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）
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従 業 員 数

株式会社ヤマヨ

2020年　3,280百万円 100名

代表取締役社長　藤田　和弘

全国屈指の水産基地「八戸」という恵まれた環境に位置し、

珍味・総菜・冷凍食品など商品の幅を広げ、マーケットに送り

出しています。引き続きご愛顧・お引き立てを賜りますよう

お願い申し上げます。

http://www.yamayo.info

031-0801 青森県八戸市江陽 4-10-24

031-0801 青森県八戸市江陽 4-16-1

太田 敬一 k-ota@yamayo.info

0178-24-3211 0178-24-1783

「いか刺し松前漬け」
原料解凍→計量→水洗い→殺菌・洗浄→水洗い→カット→みりん漬け→冷蔵保管→液切り→計量→
調味ミキシング→冷蔵保管→充填・包装→金属探知→ウェイトチェック→箱詰め→凍結→冷凍保管→出荷

「3種の野菜とさばのサラダ」
冷凍さばフィレ　解凍→塩水漬け→皮むき→カット→調味酢漬け（さば＋野菜）→液切り→計量→パック包装
→金属探知機→検品→凍結→箱詰め→冷凍保管→出荷

「大振りしめさば」
原料解凍→ヘッドカット内臓除去→フィレー成形→塩水漬け→整形→皮むき→計量 →調味酢漬け→手返し→
真空包装→ 金属探知機→検品・ロット→凍結→箱詰め→冷凍保管→出荷　

一般生菌数 10 万個 /g 以下、大腸菌陰性、腸炎ビブリオ陰性　他

大日本水産会 HACCP 認定工場。製造担当者と品質管理担当者で情報共有を
密にしながら予防と対応に当たり、安全・安心な商品づくりに努める。

作業前に製造責任者が衛生・体調をチェックする。また、定期全体朝礼等を利用し、品質管理担当者
による衛生教育を実施するとともに、フロア巡回時の指導により、その浸透を図る。

品質管理部

事故発生時対応マニュアルによる。PL 保険加入（日本商工会議所 限度額 1 億円）

0178-24-3211

施設設備に係る部署を設置、また、担当者を専任とし、不具合にも迅速に対応できるようにしている。

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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従 業 員 数

株式会社ヤマヨ

2020年　3,280百万円 100名

代表取締役社長　藤田　和弘

全国屈指の水産基地「八戸」という恵まれた環境に位置し、

珍味・総菜・冷凍食品など商品の幅を広げ、マーケットに送り

出しています。引き続きご愛顧・お引き立てを賜りますよう

お願い申し上げます。

http://www.yamayo.info

031-0801 青森県八戸市江陽 4-10-24

031-0801 青森県八戸市江陽 4-16-1

太田 敬一 k-ota@yamayo.info

0178-24-3211 0178-24-1783

「いか刺し松前漬け」
原料解凍→計量→水洗い→殺菌・洗浄→水洗い→カット→みりん漬け→冷蔵保管→液切り→計量→
調味ミキシング→冷蔵保管→充填・包装→金属探知→ウェイトチェック→箱詰め→凍結→冷凍保管→出荷

「3種の野菜とさばのサラダ」
冷凍さばフィレ　解凍→塩水漬け→皮むき→カット→調味酢漬け（さば＋野菜）→液切り→計量→パック包装
→金属探知機→検品→凍結→箱詰め→冷凍保管→出荷

「大振りしめさば」
原料解凍→ヘッドカット内臓除去→フィレー成形→塩水漬け→整形→皮むき→計量 →調味酢漬け→手返し→
真空包装→ 金属探知機→検品・ロット→凍結→箱詰め→冷凍保管→出荷　

一般生菌数 10 万個 /g 以下、大腸菌陰性、腸炎ビブリオ陰性　他

大日本水産会 HACCP 認定工場。製造担当者と品質管理担当者で情報共有を
密にしながら予防と対応に当たり、安全・安心な商品づくりに努める。

作業前に製造責任者が衛生・体調をチェックする。また、定期全体朝礼等を利用し、品質管理担当者
による衛生教育を実施するとともに、フロア巡回時の指導により、その浸透を図る。

品質管理部

事故発生時対応マニュアルによる。PL 保険加入（日本商工会議所 限度額 1 億円）

0178-24-3211

施設設備に係る部署を設置、また、担当者を専任とし、不具合にも迅速に対応できるようにしている。

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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